e Croquetas caseiras/ 12€

Alérgenos: Gluten, lacteos, huevo

e Panipuris recheos de carne de xarrete de
tenreira mechada con alioli de allo negro / 13€

Alérgenos: Gluten, huevo, sulfitos

e Panipuris de tartar de salmon con crema de
aguacate, piparra e cacahuete / 15€

Alérgenos: Gluten, huevo, pescado, cacahuete, soja.

e Tacos de millo con carne de vaca, pico de galo,
crema de aguacate e picante 0 gusto. (opcion
vegana con tofu) / 6€

Alérgenos: Pescado, sulfitos

e Quesadillas (trigo) de carne con pico de galo /
7€

Alérgenos: Gluten, pescado, sulfitos




e Patacas bravas lambonas con salsa picante de
froitos secos e alfabega e alioli de cebolino /
12€

Alérgenos: Froitos secos, mostaza

e Allos porros confeitados con stracciatella
artesana galega, pistachos e arroz viethamita /
13€

Alérgenos: Lacteos, froitos secos

e Ensalada de cabacina, rucula, citricos, lascas
de queixo, froitos secos con vinagreta de
mostaza e albafega/ 13€

Alergenos: Lacteos, mostaza, froitos secos

e Zamburinas a prancha con aderezo da casa e
perlas de yuzu/ 18€




e | agostinos en tempura con salsa agripicante /
15€

Alérgenos: Gluten, crustaceo, pescado

e Tagliatelle ao Pesto de pistacho con
parmesano (opcional) / 15€

Alérgenos: Gluten, froitos secos, lacteos

o Tagliatelle bolonesa con carne de vaca
madurada/ 15€

Alérgenos: Gluten, lacteos, pescado, sulfitos

e Arroz cremoso do dia/ 18€

Alérgenos: Pescado, lacteos

e Lagostinos con pataca panadeira, ovos fritos
camperos e salsa americana/ 18€

Alérgenos: Crustaceos, huevos, sulfitos.




e Raxo de Porco estilo Lambdn con patacas
fritas / 14€

Alérgenos: Soja, pescado

e Fideos Udon de arroz con carne e alino de
xenxibre, allo, tamarindo e verdurinas. Con
topping de froitos secos / 15€

Alérgenos: Soja, froitos secos, sulfitos, pescado

e Secreto de porco adobado con patacas/ 16€

Alérgenos: Pescado

e Onglet de vaca madurada a plancha con
patacas/ 18,5€

e Sobremesas caseiras (Consultar) / 6€




